


ALMEJAS AL PLATO
  

CHIPIRONES A LA ANDALUZA
 

BIKINI DE LENGUA AHUMADA Y CURADA
CON MAYONESA DE PIMIENTÓN

Y PEPINILLOS ENCURTIDOS
 

GAMBA BLANCA EN TEMPURA 
 

BIKINI DE LACÓN IBÉRICO CON QUESO
 AHUMADO SAN SIMÓN DA COSTA 

 

CROQUETA DE JAMÓN Y CECINA

De la Huerta 
ENSALADA FINA DEL CÉSAR 

ENSALADA METRÓPOLIS CON TOMATES 
DE LA HUERTA, QUESO FETA 

Y ADEREZO DE ORÉGANO
 

ENSALADILLA DE ZOILA 
CON CARPACCIO DE GAMBA 

 

GUACAMOLE CON ERIZO
 

ENSALADA DE BURRATA
CON TOMATES

 

VENTRESCA DE BONITO
CON TOMATE

 

Crudos & Marinados
NAVAJAS EN EMULSIÓN DE PIL-PIL  

OSTRAS, ESPECIAL Nº 2, PONZU 
Y FRUTOS ROJOS 

 

CRUDO DE CORVINA, CREMA 
DE AJÍ AMARILLO 

TARTAR DE ATÚN ROJO, ADEREZO 
DE SOJA CÍTRICA, YEMA CURADA 

SALPICÓN DE PULPO, MEJILLONES, 
CARABINEROS Y COLA DE GAMBÓN

Para Compartir 

Se realiza la congelación previa del pescado destinado a consumo crudo o semicrudo, conforme al Real Decreto 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre la 
prevención de la parasitosis por Anisakis. La información relativa a alérgenos está a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento (UE) 

1169/2011. Los precios incluyen el 10% de IVA. Aperitivo y pan de nuestro obrador.

Del Cabezudo 
CANELÓN DE PAPADA IBÉRICA 

CON SU BUTIFARRA   
 

LASAÑA DE JARRETE AL CURRY ROJO 
CON MANGO  

 

LASAÑA DE SETAS DE TEMPORADA  

Arroces
ARROZ CON PESCADO 

Y LANGOSTINOS 

ARROZ DE VERDURAS 
DE ESTACIÓN  

ARROZ NEGRO
CON CHIPIRONES  

Se realiza la congelación previa del pescado destinado a consumo crudo o semicrudo, conforme al Real Decreto 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre la 
prevención de la parasitosis por Anisakis. La información relativa a alérgenos está a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento (UE) 

1169/2011. Los precios incluyen el 10% de IVA. Aperitivo y pan de nuestro obrador: 4 €. 

MERLUZA EN SALSA VERDE 
CON JUDÍAS SALTEADAS

LUBINA A LA PLANCHA 
AL PIL-PIL Y BROCOLINI 

CHULETÓN DE ANGUS CEBÓN    

CALLOS METRÓPOLIS

SOLOMILLO 
CON PATATAS FRITAS    

ALBÓNDIGAS DE RABO DE TORO
CON PURÉ DE PATATA CREMOSO 

Pescados & Carnes

Pastas 
PASTA AL POMODORO   

 

LINGUINI CON ERIZOS 
Y CAVIAR DE OSCIETRA

    A la Robata 
LOMO ALTO DE BLACK ANGUS

 

PULPO A LA BRASA
CON ANTICUCHERA 

 

PIXIN ACHIOTADO 

MOLLEJA DE TERNERA 
EN SALSA TERIYAKI 

CALAMAR AL MOJO DE AJO 
Y AIOLI DE AJI AMARILLO 



Charcutería
JAMÓN IBÉRICO  

 

CECINA DE WAGYU 
 

MORTADELLA, PIMIENTA Y LIMA  

ANCHOAS CÁNTABRAS   

BOQUERONES PATATAS 

GILDAS DE ANCHOAS 
O BOQUERÓN 

SURTIDO  IBÉRICO  

Quesos
DE NUESTRA SELECCIÓN DE QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES

4 VARIEDADES 6 VARIEDADES  METRÓPOLIS

Menú Neptuno

Bajo el dominio de Neptuno,
soberano de los océanos y las corrientes,

presentamos un banquete de la profundidad azul

Navajas · 8 uds.
Ostras · 8 uds.

Erizos de Mar · 4 uds.
 Camarón Fresco · 200g
 L angostino Tigre · 8 uds.

 Tartar de Atún 
 Salpicón de Marisco
Caviar Oscietra · 30g.

 Gamba Blanca · 200g.

 
(mín. 4 pax)

Menú Candamio

Inspirados en Candamio, Dios astur-cántabro
de las montañas y las tempestades, esta selección

honra la fuerza indómita de nuestra tierra y su cielo

Navajas · 4 uds.
Ostras · 4 uds.

Erizos de Mar · 2 uds.
 Camarón Fresco · 200 g
 L angostino Tigre · 6 uds.

 Tartar de Atún 
Tiradito de Corvina

(mín. 2 pax)

Se realiza la congelación previa del pescado destinado a consumo crudo o semicrudo, conforme al Real Decreto 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre la 
prevención de la parasitosis por Anisakis. La información relativa a alérgenos está a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento (UE) 

1169/2011. Los precios incluyen el 10% de IVA. Aperitivo y pan de nuestro obrador-


